
 
 
 
 

 
PROGETTI INTEGRATI PER LA BIODIVERSITÀ PUGLIESE  
Programma di Sviluppo Rurale (PSR) 2014-2020 Puglia 

 

Istituto di Bioscienze e Biorisorse - CNR, Bari 

SaveGrain-CER  

Biodiversità dei cereali antichi pugliesi per la sostenibilità e la qualità  

 

 

Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti  

Università degli Studi di Bari Aldo Moro 

SaveGrain-LEG 
Salvaguardia delle leguminose da granella di Puglia 

 
 

in collaborazione con  

 

 

 
 



 
 

CEREALI E LEGUMI TIPICI PUGLIESI: INNOVAZIONE E CREATIVITÀ 
COMPETIZIONE GASTRONOMICA 
 

COMPETIZIONE GASTRONOMICA 
CEREALI E LEGUMI TIPICI PUGLIESI: INNOVAZIONE E CREATIVITÀ 
 

Giovedì, 25 Maggio 2023 
 

I.I.S.S. “ANGELO CONSOLI” 
Via Rosatella n° 7 
Castellana Grotte (BA) 
 

ore 9.30     Saluti ed apertura lavori  
 

Giuseppe Verni  
Dirigente Scolastico - I.I.S.S. “ANGELO CONSOLI” 

 
Gaetano Laghetti 
Responsabile Scientifico SaveGrain Cer 
Istituto di Bioscienze e BioRisorse – CNR Bari 
 

Giuseppe De Mastro  
Responsabile Scientifico SaveGrain Leg  
Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti 
Università degli Studi di Bari Aldo Moro (UniBA) 
 

Rossella Titano 

Regione Puglia - Dipartimento Agricoltura Sviluppo Rurale ed Ambientale 
 

Giulia De Marco 

Regione Puglia – Dipartimento Sviluppo Economico  
sez. promozione commercio, artigianato ed internazionalizzazione delle imprese 
 

ore 10.30     Insediamento giuria e presentazione dei concorrenti  
 

Rappresentanti: 
- Regione Puglia 
- I.I.S.S. “Angelo Consoli” Castellana Grotte 
- IBBR – CNR Bari 
- Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti - UniBA 
- Associazioni Professionali Cuochi 
- Associazioni dei Consumatori 

 

ore 11.00     Presentazione preparazioni a tema e valutazione  
 

ore 13.00     Proclamazione vincitori e consegna premi 
 

ore 13.30     Chiusura della competizione  
  
Buffet di saluto offerto dall’I.I.S.S. “ANGELO CONSOLI” a base di prodotti della biodiversità regionale 
 
I prodotti per la competizione gastronomica sono forniti da:  
 


